All. B
Procedura telematica negoziata senza previa pubblicazione di un bando di gara di importo pari o superiore a 140.000 euro per l’affidamento del SERVIZIO MENSA SCOLASTICA ANNI SCOLASTICI 2024-2027 CON POSSIBILITA’ DI PROROGA DI ALTRI DUE SUCCESSIVI CIG. B2FCD2AF02.
OFFERTA TECNICA
DICHIARAZIONE
Il sottoscritto______________________________________________________________

Legale rappresentante della ditta______________________________________________

ai sensi e per gli effetti del T.U. 445/2000, in particolare artt. 46, 47 e 48, consapevole delle sanzioni penali cui può andare incontro previste dall’art. 76 del T.U. 445/2000 in caso di falsità in atti e dichiarazioni mendaci e della decadenza dei benefici conseguiti a seguito di un provvedimento adottato in base ad una dichiarazione rivelatasi, successivamente, mendace,

DICHIARA
· Di aver effettuato un sopralluogo nei siti di intervento, valutandone la viabilità, gli accessi in funzione dell’esecuzione dei lavori

· Che i dati forniti nella presente scheda sono veritieri e sono stati desunti dalla documentazione conservata in atti presso l’impresa;

· Di essere in grado, a richiesta della centrale unica di committenza, di fornire la documentazione relativa a comprova di quanto dichiarato;

· Che tutti gli elementi di cui alla presente scheda devono essere compresi nel prezzo;

· Di aver valutato tutte le circostanze che hanno portato alla formulazione dell’offerta tecnica;
· Di aver effettuato un’analisi approfondita della proposta tecnica, e di ritenerla adeguata e realizzabile per il prezzo corrispondente all’offerta presentata;
· Di essere a conoscenza che la mancata compilazione dei campi o la mancata apposizione di crocetta sulle caselle sottoindicate comporterà l’attribuzione del punteggio ZERO per ogni parametro di valutazione;
· Di essere disponibile ad iniziare i lavori anche in pendenza della stipulazione del contratto nelle modalità previste dalla normativa vigente; 
E FORMULA LA SEGUENTE OFFERTA TECNICO QUALITATIVA
(BARRARE CON CHIAREZZA LE CASELLE CHE INTERESSANO)
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 A1 Progetto di gestione per la mensa scolastica
Il punteggio massimo è da attribuirsi sommando i sottoelencati criteri:

-
piano per le modalità di stoccaggio, conservazione e lavorazione delle derrate, con particolare riferimento alle modalità di approvvigionamento, selezione ed accreditamento fornitori, nonché la produzione, il confezionamento, e la distribuzione dei pasti (max 8 punti);

-
piano di organizzazione del personale comprendente il numero degli operatori e relative qualifiche professionali (max 4 punti);

-
piano di pulizia e sanificazione con le modalità di pulizia delle stoviglie, dei contenitori e dei locali (sia del centro cottura

che dei refettori), specificando i prodotti utilizzati (max 4 punti); 
(di cui si allega relazione descrittiva, massimo 20 pagine in formato A4)

(max 16 punti)
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A2 Gestione delle diete speciali
Il progetto deve contenere una descrizione sulle modalità di gestione delle diete speciali o di menù per utenze particolari. 
(di cui si allega relazione descrittiva, massimo 10 pagine in formato A4)

(max 6 punti)

A3 Introduzione prodotti biologici, DOP, IGP, a Km 0
Relazionare in ordine a specifici prodotti biologici, DOP, IGP a Km0 che si intendono utilizzare per il confezionamento dei pasti indicando altresì marca e provenienza degli alimenti previsti, con particolare riguardo all’ impiego di prodotti “a Km-zero”, e/o di prodotti a provenienza locale, e/o fornitura quali-quantitativa di prodotti di “filiera corta”, con specifica indicazione dei fornitori e produttori ai quali ci si rivolgerà per l’acquisizione di tali prodotti. 
(di cui si allega relazione descrittiva, massimo 10 pagine in formato A4)
(max 13 punti)

B1 Gestione delle emergenze
Il progetto deve prevedere una descrizione sulle modalità di gestione delle emergenze che la ditta si impegna ad adottare, in caso di eventuali guasti e/o imprevisti che compromettano il normale svolgimento del servizio presso il proprio centro di cottura, con eventuale preparazione di pasti esterni anche in considerazione dei lavori in corso presso il centro di cottura. 
(di cui si allega relazione descrittiva, massimo 10 pagine in formato A4)
(max 9 punti)
C1 Programma di formazione
Il progetto dovrà contenere il programma di formazione ed aggiornamento che la Ditta si impegna ad applicare per tutta la durata dell’appalto al personale impiegato nel servizio, specificando le materie oggetto della formazione, i tempi ed il relativo numero di ore. 
(di cui si allega relazione descrittiva, massimo 10 pagine in formato A4)
(max 5 punti)
D1 Progetti di educazione alimentare e di educazione al consumo 
Il progetto dovrà contenere l’indicazione, le tempistiche e le modalità di realizzazione di interventi rivolti ai bambini e ai ragazzi frequentanti le scuole interessate dal presente appalto, finalizzati allo sviluppo e al mantenimento di una corretta educazione alimentare ed educazione al consumo. Saranno, in ogni caso, valutate positivamente le proposte innovative e originali. 
(di cui si allega relazione descrittiva, massimo 10 pagine in formato A4)

(max 5 punti)

E1 Rispetto delle disposizioni ambientali in materia di economia sostenibile (green economy)

La gestione deve contribuire al conseguimento degli obiettivi ambientali previsti dal Piano d'azione per la sostenibilità ambientale dei consumi nel settore della pubblica amministrazione.
(di cui si allega relazione descrittiva, massimo 10 pagine in formato A4)

(max 4 punti)

F1 Migliorie (dettagliate adeguatamente)
Proposte progettuali finalizzate al miglioramento del servizio stesso e/o alla riqualificazione delle attrezzature esistenti nei locali scolastici senza alcun costo aggiuntivo per la stazione appaltante.

Gestione degli avanzi o delle eccedenze alimentari (progetto

Buon Samaritano - LEGGE 25 giugno 2003, n. 155 -, riduzione degli sprechi, distribuzione degli avanzi alla Caritas di Borgosesia).

(di cui si allega relazione descrittiva, massimo 12 pagine in formato A4)

(max 4 punti)
Con “pagina” si intende una facciata in formato A4 con carattere Times New Roman e altezza testo 12.

NB. Il concorrente dovrà barrare con chiarezza il sub-criterio che intende offrire, il mancato sbarramento del criterio che intende offrire comporterà attribuzione del punteggio pari a 0 anche in presenza di relazione. 

N.B. La mancata presentazione delle relazioni descrittive di cui ai precedenti sub-criteri determinerà l’attribuzione da parte della Commissione Giudicatrice di un punteggio pari a zero del corrispondente criterio di valutazione nell’ambito dei parametri dell’offerta economicamente più vantaggiosa.

N.B. La presentazione di relazioni d’offerta con un numero di pagine superiore al massimo consentito determineranno una valutazione delle stesse nei limiti del numero di pagine prescritti. Eventuali notizie di offerta, anche rilevanti, non contenute nelle pagine prescritte non saranno prese in esame dalla Commissione.

N.B. La mancata presentazione dell’Allegato B compilato e sottoscritto digitalmente comporterà punteggio pari a 0.

Letto, confermato e sottoscritto
Luogo e data……………………………
                                                                             Il legale rappresentante dell’Impresa








    (firmato digitalmente)
______________________________________
IN CASO DI CONCORRENTI PLURIMI (RTI/CONSORZI)

In caso di partecipazione alla gara in RTI/Consorzio/Soggetto plurimo non ancora costituito la presente autocertificazione deve essere sottoscritta da ogni Ditta del Raggruppamento/Consorzio/Soggetto plurimo.
AVVERTENZE PER LA COMPILAZIONE
· Si ricorda che non verranno valutate informazioni diverse da quelle richieste. Si prega pertanto di non produrre ed allegare documenti non richiesti. 
· La dichiarazione dovrà essere corredata da fotocopia non autenticata di un documento di identità del sottoscrittore in corso di validità.
