UNIONE MONTANA DEI COMUNI DELLA VALSESIA
Corso Roma, n.35 - 13019 - Varallo (VC)
Tel.0163 - 51.555/53.800 fax 0163 - 52.405
e-mail: cert@pec.unionemontanavalsesia.it

CENTRALE UNICA DI COMMITTENZA

DISCIPLINARE DI GARA

BANDO DI GARA MEDIANTE PROCEDURA APERTA PER AFFIDAMNTO DEL SERVIZIO
DI FORNITURA DEI PASTI ALLE MENSE SCOLASTICHE ED AIRI SERVIZI
COMPLEMENTARI DEL COMUNE DI CELLIO CON BREIA A RIDATO IMPATTO
AMBIENTALE (PANGPP D.M. 25.07.2011) PER L'’ANNO SCQ@ISTICO IN CORSO
LIMITATAMENTE AL PERIODO 01 FEBBRAIO 2019 - 30 GIUNO 2019 E PER

SUCCESSIVI DUE ANNI SCOLASTICI (SETTEMBRE 2019 —BENO 2020 E SETTEMBRE
2020 — GIUGNO 2021), CON OPZIONE DI RINNOVO (CIG389399219)

In esecuzione della determinazione del Servizioafigr Tecnico Territorio Ambiente - Unione
Montana dei Comuni della Valsesia n. 349 in datd22018

1. DOCUMENTI DI GARA

La documentazione di gara comprende:

a. Bando digara;

b. Disciplinare di gara;

c. Capitolato d’Appalto;

d. DUVRIL.

2. OGGETTO DELL’APPALTO ED IMPORTO DELL’AFFIDAMENTO

L'appalto ha per oggetto la gestione completa éelizo di ristorazione collettiva per le Scuole
Comunali e per i dipendenti del Comune di Cellia &veia, in tutte le sue fasi: approvvigionamento
generi alimentari, preparazione, confezionamengaolazione e distribuzione dei pasti nonché le
pulizie e il riassetto dei locali mensa.

Piu precisamente:

- trasporto e fornitura pasti preparati la matstessa del consumo mediante il legame fresco-caldo
(cioe senza I'utilizzo di prodotti precotti) e destti al Servizio di Refezione Scolastica per lede
dell'Infanzia, per le scuole Primarie del ComuneCeailio con Breia, con riferimento agli alunni,
aventi diritto al pasto e quanti specificatamentworzzati. Nello specifico trattasi di stimati &.1
pasti per gli alunni della Scuola Primaria, n.8tp@aer gli alunni della Scuola dell'Infanzia e mpasti

per le insegnanti. L'affidatario dovra anche praleee alla pulizia e riassetto dei locali mensa
scolastica;

- trasporto e fornitura pasti preparati la matstessa del consumo mediante il legame fresco-caldo
(cioe senza l'utilizzo di prodotti precotti) e desti al Servizio di Refezione per i dipendenti
comunali. Nello specifico trattasi di stimati n.ipehdenti comunali;

- il trasporto e la consegna dei pasti dovra aveeai terminali di consumo (nello specifico Scuole
Comunali e Sede Municipale, poste a circa 30 niiatra dall’altra) mediante il sistema del legame
fresco-caldo in multi porzione e successivo ritie contenitori dei pasti per il lavaggio;

- servizio di porzionamento esclusivamente pressscuole Comunali consistente in: preparazione
e apparecchiatura dello spazio mensa e/o refetfpoi@ionatura nei piatti e distribuzione dei pasti
tavola, sgombero, riordino e pulizia dei localicdnsumo del pasto, degli arredi e di tutto quanto
utilizzato per I'esecuzione del servizio di somreirazione dei pasti agli utenti. Per la scuola
dell'Infanzia, il servizio prevede, altresi, il tegdelle carni e se necessario disosso (qualohgesto
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e necessario in base allautonomia ed eta degitiuda servire), lo sbucciamento e lo spezzettament
della frutta, da effettuare prima della sommingtrae, da parte di personale debitamente formato e
con modalita che rispettino la corretta prassinigia.

L’importo presunto dell'intera durata contrattuédevero per il periodo 01 febbraio 2019 — 30 giagn
2019 e anni scolastici settembre 2019-giugno 202eteembre 2020-giugno 20Rammonta acE
58.200,0Qal netto di IVA, di cui€ 349,20per oneri della sicurezza non soggetti a ribasastd’

Ai fini dellart. 35, comma 4 del Codice, il valormassimo della concessione, comprensivo
dell’'opzione del rinnovo per altri due anni scaleist di € 106.200,00 al netto di IVA di cui € 630,
per oneri della sicurezza non soggetti a ribasastd.

L’'importo a base d’asta é dato dal prezzo unitdeiosingolo pasto come di seguito indicato sul gual
I'operatore economico dovra indicare il proprioasiso percentuale

Tipologia pasto giornaliero| Importo Di  cui oneri della Importo a base
Scuola infanzia singolo pasto a sicurezza non soggetti |a’asta singolo pasto
Scuola primaria base d’asta ribasso d’asta (al netto degli oneri di
Insegnati scuola (comprensivo sicurezza non soggetti
Dipendenti comunali degli oneri di a ribasso dasta e

sicurezza) a dell'lVA)

netto di IVA

Euro 5,00 Euro 0,03 Euro 4,97

DURATA DELL'APPALTO : per I'anno scolastico in corso limitatamente al periodo 01
febbraio 2019 — 30 giugno 2019 e per i successiviedanni scolastici (settembre 2019 — giugno
2020 e settembre 2020 — giugno 2021).

3. SOGGETTI AMMESSI A PARTECIPARE ALLA GARA

Sono ammessi a partecipare alla gara i soggettii@il’art. 45 del D.lgs. 50/2016 e s.m.i. nepe#to
di quanto stabilito dagli articoli 45, 47, 48 datk@desima norma, in possesso dei requisiti ditesieat
generale cui all’art. 45 del D.lgs. 50/2016 e s.mdlei requisiti generali e speciali.

4. REQUISITI DI ORDINE GENERALE

a) insussistenza delle cause di esclusione di carial80 del D.Lgs. 50/2016 e s.m.i.

b) insussistenza di piani individuali di emersioneuwiagli articoli 1 e seguenti della legge 383/2001
di cui il concorrente si € avvalso, ovvero nel casoui il concorrente se ne sia avvalso, che il
periodo di emersione si € gia concluso

c) regolarita rispetto agli obblighi relativi al paganto dei contributi previdenziali ed assistenziali
in favore dei lavoratori;

d) non essere assoggettati a provvedimenti di sogpengell’attivita imprenditoriale ai sensi
dell'art. 14 del D.Lgs. 81/2008 ed ai connessivgealimenti interdittivi alla contrattazione con
le Pubbliche Amministrazioni.

e) insussistenza di cause di incapacita a contrameled?ubbliche Amministrazioni di cui alla
vigente normativa antimafia

f) insussistenza del divieto di contrarre con la RXAart. 32 quater del Codice Penale edell’art. 53
c. 16 ter. Del D.Igs. n. 165/2001

5. REQUISITI DI IDONEITA PROFESSIONALE (art. 83 c. 11 ett. a) del DIgs. 50/2016 e
s.m.i.)
a) iscrizione nel registro delle imprese della CCIA&r attivita coerenti con l'oggetto del presente
bando o altro registro ufficiale per i concorresiabiliti in un paese diverso dall'ltalia di cui



all’'Allegato XVI del Dlgs. 50/2016 e s.m.i., indiedo i numeri identificativi e la localita di
iscrizione, in aderenza dell’art. 83 c. 3 del D.L58/2016 e s.m.i.;

b) per le Cooperative o Consorzi di Cooperative, x$one all’Albo Nazionale delle Cooperative,
istituito con D.M. Ministero delle attivita prodiwte del 23.6.2004 e s.m.i..

c) essere in regola con le norme che disciplinarevibio dei disabili. Tale requisito dovra risultare
espressamente da apposita documentazione rilastagia Uffici Provinciali competenti al
rilascio

d) essere in possesso delle seguenti certificazioni
1)Certificazione UNI-EN-1ISO 9001:2008 (Sistema di géene della qualita)

e per progettazione ed erogazione dei servizi e fptiodiaristorazione per la collettivita anche
mediante trasporto di pasti

* quale centrale d’acquisto e piattaforma logisticadidtribuzione di prodotti alimentari
destinati alla ristorazione collettiva

» per servizi di pulizia e disinfezione locali

2) Certificazione EMAS, I1SO 14001 (Sistema di gestion&mbientale)

ai sensi dell’art. 5 “Criteri ambientali per I'affamento del servizio di ristorazione” punto 5.2.

“Selezione dei candidati” dellAllegato 1 “CriterAmbientali Minimi per il Servizio di

ristorazione collettiva e la fornitura di derratereentari”, approvato con D.M. 25.07.2011.

L'offerente deve dimostrare la propria capacitaeadguire il contratto in modo da arrecare |l

minore impatto possibile sullambiente attraver&pplicazione di un sistema di gestione

ambientale, ai sensi della norma tecnica riconta¢itiMAS, 1ISO 14001)

In caso di raggruppamento temporaneo 0 consorzimano gia costituiti o da costituirsi, o di
aggregazione di imprese di rete, o di GEIE, dacciaa delle imprese raggruppate/raggruppande
0 consorziate/consorziande o aderenti al contrdittcete i requisiti devono essere posseduti
singolarmente da tutti gli operatori economici.
In caso di consorzi di cui all'art. 45, comma 2.1&0) e c) del Codice i requisiti devono essere
posseduti dal consorzio e dalle imprese conserpet le quali il consorzio concorre.
Il concorrente segnala e documenta nell’offerta ipossesso dei relativi requisiti di cui alla
lettera d) punto 1) e 2) fornendo copia dei certiGiati posseduti

6. REQUISITI DI CAPACITA ECONOMICO-FINANZIARIA E TECNI CO -
ORGANIZZATIVA (art. 83 c. 1 lett. b) e ¢) del DIgs.50/2016 e s.m.i.)

Requisito di capacita economico-finanziaria (art. 8 c. 1 lett. b) Dlgs. 50/2016 e s.m.i.):
-possesso di un fatturato minimo globale neglimilt8 esercizi finanziari (2015-2016-2017) nel
settore della ristorazione collettiva non inferi@adzuro 58.200,00, IVA esclusa. Tale requisito é
richiesto a riprova della solidita economica ddfeoente.

La comprova del requisito, in sede di verifica dejuisiti in caso di aggiudicazione, é fornita, ai
sensi dell’art. 86, comma 4 e all.to XVII partelgl Codice
= per le societa di capitali mediante i bilanci appati alla data di scadenza del termine
per la presentazione delle offerte corredati deltda integrativa
= per gli operatori economici costituiti in forma dipresa individuale ovvero per le societa
di persone mediante il Modello unico o la Dichiaa®e IVA
Ai sensi dell’art. 86, comma 4, del Codice 'operat economico, che per fondati motivi non € in
grado di presentare le referenze richieste puo arevla propria capacita economica e
finanziaria mediante un qualsiasi altro documemasiderato idoneo dalla stazione appaltante.

Requisiti di capacita tecnico-organizzativa (art. 8 c. 1 lett. ¢) Dlgs. 50/2016 e s.m.i.):



aver gestito negli ultimi tre esercizi finanzie2DQ5 — 2016 — 2017) servizi di ristorazione scatast
a favore di enti pubblici o privati per un importonimo complessivo pari a €. 29.100,00.
L’indicazione di tali servizi nel DGUE dovra conterere gli importi contrattuali, i periodi di
riferimenti (anno e durata), i committenti e i destnatari del servizio.

La comprova del requisito, in sede di verifica dejuisiti in caso di aggiudicazione, é fornita, ai
sensi dell’art. 86, comma 4 e all.to XVII parte dlel Codice, da attestazione originale o copia
conforme rilasciata dallamministrazione contraefcmmittente privato con [lindicazione

dell'oggetto, dell'importo, del periodo di esecuzéoe i destinatari del servizio.

Tutti i requisiti di ordine generale e speciale dokanno essere dichiarati compilando i camp
pertinenti all'interno del modello DGUE allegato alpresente bando.

7. REQUISITO PER L'AGGIUDICAZIONE, ESECUZIONE E STIPUL A DEL
CONTRATTO

Al fine di preservare le caratteristiche nutrizibbrea organolettiche dei pasti, il concorrente deve
impegnarsi, per tutta la durata dell’appalto, adrava disponibilita di un centro di cottura cha si
ubicato entro un raggio massimo di non oltre 50datia sede delle Scuole Comunali di Cellio con
Breia (Via Vittorio Emanuele Il s.n.c.) ovvero positd una distanza percorribile in un tempo massimo
di 60 minuti (come verificabile utilizzando il sitwww.viamichelin.i), idoneo alla produzione
confezionamento e veicolazione dei pasti in legéesro-caldo come da Capitolato della presente
garaper il quale sussistano autorizzazioni amministeaé sanitarie abilitative per la produzione e
somministrazione di alimenti e pasti da asportoeoichiesto dalla normativa vigente in materia

Il centro di produzione dei pasti dovra essererdétedalla Ditta aggiudicataria a titolo di propéie

o di affitto per tutta la durata del contratto.

L’esibizione del titolo contrattuale in forza del quale I'aggiudicatario € abilitato ad utilizzare il
centro cottura non e condizione di partecipazionel® procedura di gara, ma condizione di
aggiudicazione ed esecuzione del contratto

La indisponibilita anche sopravvenuta per qualsivolia causa, del Centro di Cottura indicato

in sede di gara, comportera la decadenza dall’aggilicazione.

Il concorrente in sede di gara dovra dichiaranéizeéando il MODELLO A), (in alternativa)

- di disporre al momento della presentazione de#idéf e per tutta la durata della
concessione di un centro di produzione dei pastiscdisfi il requisito anzidetto

oppure

- di impegnarsi, in caso di aggiudicazione, entrermini di stipulazione del contratto,
ovvero, ove antecedente, dell’avvio dell’esecuzidekservizio sotto riserva di legge ad
avere la disponibilita per tutta la durata dellacassione di un centro di produzione dei
pasti che soddisfi il requisito anzidetto

Perla verifica sul possesso di tale requisito 'aggatario dovra presentare, in sede di verifica dei
requisiti, la seguente documentazione:
= copia conforme all’'originale dell’originale dell’ab di proprieta o contratto di locazione
dellimpianto o altra specifica documentazione idana dimostrarne la piena
disponibilita e per tutta la durata dell’appalto
= copia conforme all’'originale dell’autorizzazione motifica SCIA, o documentazione
equivalente relativa all'impianto e intestata alljgiudicatario, per la quale sia avvenuta
la registrazione presso I'ASL competente nel rigpdélle vigenti norme in materia




8. SOGGETTI RIUNITI
Indicazioni per Raggruppamenti temporanei, ConsorziOrdinari, Aggregazioni di imprese di
rete, GEIE (soggetti art. 45 c. 2 lett. d) e) f) 9)

Ai consorzi ordinari, alle aggregazioni di impreskerenti al contratto di rete e ai GEIE si applica
disciplina prevista per i raggruppamenti temporahénprese, in quanto compatibile.

Nei consorzi ordinari la consorziata che assunggitda maggiore di attivita esecutive riveste illouo
di capofila che deve essere assimilata alla mandata

| soggetti di cui allarticolo 45, comma 2, lettere d), e), f) edgvono possedere i requisiti di
partecipazione nei termini di seguito indicati.

| requisiti generali e di idoneita professionédet. 83 c. 1 lett. a) del DIgs. 50/2016 e s.mdli) cui

ai punti 5 e 6 del presente disciplinareélevono essere possedulti:

- singolarmente da ciascuna delle imprese raggrufsppgtguppande o consorziate/consorziande o
GEIE

- singolarmente da ciascuna delle imprese aderenbrafatto di rete indicate come esecutrici e
dalla rete medesima nel caso in cui questa abligestivita giuridica

Il requisito relativo al fatturato globafart. 83 c. 1 lett. b) del DIgs. 50/2016 e s.mdl)cui al punto

7 del presente disciplinaredeve essere soddisfatto dal raggruppamento ngdlesso.

Detto requisito deve essere posseduto in misurayiordigria dall'impresa mandataria. Per le altre
imprese e richiesta la corrispondenza tra quofaodsesso del requisito, percentuale di esecuzione
delle attivita e quote di partecipazione all'asaoicine di imprese.

Il requisito di capacita tecnica e professiorate 83 c. 1 lett. ¢) del DIgs. 50/2016 e s.m.ij)ali al

punto 8 del presente disciplinare deve essere podat

- Nellipotesi di raggruppamento temporaneo orizztenséa dalla mandataria che dalle mandanti.
La mandataria deve possedere il requisito in miswaggioritaria.

- Nellipotesi di raggruppamento temporaneo di tigoticale dalla mandataria.

Indicazioni per Consorzi di cooperative e di impres artigiane e Consorzi stabili ordinari
(soggetti art. 45 c. 2 lett. b) ¢)

| soggetti di cui allart. 45 comma 2, lett. b)cg del Codice devono possedere i requisiti di
partecipazione nei termini di seguito indicati.

| requisiti generali e di idoneita professionédet. 83 c. 1 lett. a) del DIgs. 50/2016 e s.mdli) cui
ai punti 5 e 6 del presente disciplinareleve essere posseduto dal Consorzio e dalle imipidisate
come esecultrici.

| requisiti di capacita economica e finanziaria cluitecnica e professionale (art. 83 c. 1 lete b)
del DIgs. 50/2016 e s.m.i.) (di cui ai punti 7 d& presente disciplinare) devono essere possaidulti
sensi dell’art. 47 del Codice:

- periconsorzi di cui all’art. 45 comma 2 lett.(Ronsorzi di cooperative e di imprese artigiane),
direttamente dal Consorzio medesimo, salvo quelitivi alla disponibilita delle attrezzature e
dei mezzi d’'opera nonché all’organico medio annbhe sono computati in capo al consorzio
ancorché posseduti dalle singole imprese conserziat

- periconsorzi di cui all’art. 45, comma 2 lett(€onsorzi stabili ordinari), dal consorzio che puo
spendere, oltre ai propri requisiti, anche quebilel consorziate esecutrici e , mediante
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avvalimento, quelli delle consorziate non esecijtriguali vengono computati cumulativamente
in capo al consorzio.

9. AVVALIMENTO

Ai sensi dell'art. 89, comma 1 del “Codice”, I'ogre economico, singolo o in raggruppamento di
cui all'articolo 45 per un determinato appalto, padldisfare la richiesta relativa al possesso dei
requisiti di carattere economico, finanziario, ieore professionale di cui all'articolo 83, comma 1
lettere b) e c), necessari per partecipare ad toweg@ura di gara, e, in ogni caso, con esclusiene d
requisiti di cui all'articolo 80, avvalendosi delb@pacita di altri soggetti, anche partecipanti al
raggruppamento, a prescindere dalla natura giarides suoi legami con questi ultimi. Per quanto
riguarda i criteri relativi all'indicazione deidit di studio e professionali di cui all'allegatovi,
parte 11, lettera f), o alle esperienze profesdiguertinenti, gli operatori economici possono awia
avvalersi delle capacita di altri soggetti sol@aesti ultimi eseguono direttamente i lavori orvge

per cui tali capacita sono richieste. L'operatm@nemico che vuole avvalersi delle capacita di altr
soggetti allega, oltre all'eventuale attestaziori@A Sdell'impresa ausiliaria, una dichiarazione
sottoscritta dalla stessa attestante il possesgmada di quest'ultima dei requisiti generali di cu
all'articolo 80 nonché il possesso dei requisitiniei e delle risorse oggetto di avvalimento.
L'operatore economico dimostra alla centrale udimmmittenza che disporra dei mezzi necessari
mediante presentazione di una dichiarazione seitiasdall'impresa ausiliaria con cui quest'ultima
si obbliga verso il concorrente e verso la centualiea di committenza a mettere a disposizione per
tutta la durata dell'appalto le risorse necessdrieui € carente il concorrente. Nel caso di
dichiarazioni mendaci, ferma restando I'applicagidell’articolo 80, comma 12, nei confronti dei
sottoscrittori, la centrale unica di committenzalede il concorrente e escute la garanzia, ferme
restando le ulteriori sanzioni di legge. Il conemte allega, altresi, alla domanda di partecip&zion
originale o copia autentica il contratto in virtal djuale I'impresa ausiliaria si obbliga nei confro
del concorrente a fornire i requisiti e a mettet@sposizione le risorse necessarie per tuttadatdu
dell'appalto. A tal fine, il contratto di avvalimencontiene, a pena di nullita, la specificazioee d
requisiti forniti e delle risorse messe a dispasiei dall'impresa ausiliaria.

10. SUBAPPALTO

E’ ammesso nei limiti e nel forme di cui allart3.@el D. Lgs. 50/2016 e s.m.i. limitatamente ai
servizi di veicolazione e distribuzione dei pasinohé di pulizie e riassetto dei locali mensa, non
anche a quelli di approvigionamento, preparaziooendezionamento pasti.

11. MODALITA DI VERIFICA DEI REQUISITI DI PARTECIPAZION  E (AVCPASS)

La verifica del possesso dei requisiti di carattgemerale, tecnico-organizzativo ed economico-
finanziario avviene attraverso ['utilizzo del sist@ AVCPass, reso disponibile dall’Autorita di
vigilanza sui contratti pubblici di lavori, servigiforniture (nel prosieguo, Autorita) con la delia
attuativa n. 111 del 20 dicembre 2012.

| soggetti interessati a partecipare alla procedereno obbligatoriamente registrarsi al sistema
accedendo all’apposito link:
(https://www.anticorruzione.it/portal/public/claskbervizi/ServiziOnline/AVCpass ) sul Portale
AVCP (Servizi ad accesso riservato — ARESS secondo le istruzioni ivi contenute.

12. MODALITA DI PRESENTAZIONE E CRITERI DI AMMISSIBILIT A DELLE
OFFERTE

| plichi contenenti I'offerta e le documentaziomivino pervenire all’Ufficio Protocollo della centa

unica di committenza sito in Corso Roma n. f88na I'esclusione dalla garaentro il termine

perentoriadelle ore 12:00 del giorno, 23 GENNAIO 2010.

| plichi devono essere idoneamente sigillati, cofirimati sui lembi di chiusura, e devono recare

all'esterno - oltre all'intestazione del mittente all'indirizzo dello stesso - le indicazioni relat
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all'oggetto della gara, al giorno e all'ora delpgstamento della medesii@FFERTA PER LA
GARA D’APPALTO DEL GIORNO 24 GENNAIO 2019 PER L'AFF IDAMENTO DEL

SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA E DIPENDENTI COMUN ALI MEDIANTE

PROCEDURA APERTA DEL COMUNE DI CELLIO CON BREIA PER IL PERIODO 01
FEBBRAIO 2019 — 30 GIUGNO 2019 E PER | SUCCESSIVI DE ANNI SCOLASTICI

(SETTEMBRE 2019 — GIUGNO 2020 E SETTEMBRE 2020 — GJGNO 2021). CIG
7739399219”

Il recapito tempestivo dei plichi imane ad esalasischio dei mittenti.

Le offerte tardive saranno escluse in quanto ifeegai sensi dell’art. 59, comma 3, lett. b) deldite.
L’offerta vincolera il concorrente ai sensi delt:&@82, comma 4 del Codice per 180 giorni dalla soae
del termine indicato per la presentazione dellitée

| plichi devono contenere al loro interno due bustea loro volta sigillate e controfirmate sui lenalbi
chiusura, recanti I'intestazione drlttente e la dicitura, rispettivamente

“A — Documentazione Amministrativa”

“B - Offerta Tecnica”

“C — Offerta Economica”

13 OFFERTE

13.1 CONTENUTO DELLA BUSTA A - DOCUMENTAZIONE AMMIN ISTRATIVA :

1) Documento di gara unico europeo (DGUE) documento dovra essere firmato digitalmente dal
legale rappresentante o altra persona dotata tii pofirma, compilato secondo le modalita indeca

e trasmesso in formato elettronico su supportaméico all'interno della busta amministrativa.

Nel caso di raggruppamenti temporanei o consorzerv di soggetti facenti parte di una rete di
imprese anche se non ancora costituiti, il DGUEWisopra dovra essere compilato, da tutti gli
operatori economici che costituiscono o costitui@il raggruppamento temporaneo o il consorzio
ordinario.

2) Dichiarazione aggiuntiva

(da redigersi sulla base di unito facsimile - ALLETGD A), in carta libera, resa ai sensi degli at€.

e 47 del DPR 445/2000 e sottoscritta dal titoladablegale rappresentante dell'impresa, del quale
deve essere allegata copia fotostatica di documainidentita in corso di validita in alternativa
all'autenticazione della sottoscrizione; la dich#one pud essere sottoscritta anche da un
procuratore del legale rappresentante ed in tal casrasmessa la relativa procura.

Nel caso di raggruppamenti temporanei 0 consorzey di soggetti facenti parte di una rete di
imprese anche se non ancora costituiti, la dichiang cumulativa di cui sopra (da redigersi sulla
base di unito facsimile - ALLEGATO A) deve esseesa, da tutti gli operatori economici che
costituiscono o costituiranno il raggruppamentogeraneo o il consorzio ordinario.

3) Garanzia provvisoria

L'offerta dei concorrenti deve essere corredateasi dell’art. 93 del D.Lgs 18/04/2016 n.50 e

s.m.i. da:

a) garanzia provvisoria, pari al 2% (due per cento) dellimporto di cottiva(€.58.200,00) e
corrispondente ad €1.164,00 (millecentosessantaquattrovirgolazerozero)a favore della
Centrale Unica di Committenza;

b) una dichiarazione di impegng da parte di un istituto bancario o assicurativatm soggetto di
cui allart. 93, comma 3 del Codice, anche divedso quello che ha rilasciato la garanzia
provvisoria, a rilasciare garanzia fideiussoriaimé¥a ai sensi dell’articolo 93, comma 8 del
Codice, qualora il concorrente risulti affidatari@le dichiarazione di impegno non é richiesta alle
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microimprese, piccole e medie imprese e ai rag@ognti temporanei o consorzi ordinari
esclusivamente dalle medesime costituiti.

La garanzia provvisoria puo essere costituita @étttramente da:
* bonifico bancario a favore dell’'lUnione Montana \éasis — Biverbanca — Ag. di Varallo -
Piazza V. Emanuele 1l — Codice IBAN

|| T[g6]1]0[6]0]9]0]2]2[3]0]8]0]0]0[0]0]0[9]9]4]8]9]4]

La quietanza dell'avvenuto bonifico dovra esselegaka nella busta contenente i documenti.

« titoli di debito pubbilico, titoli garantiti dallot&to al corso del giorno del deposito presso la
Tesoreria dellEnte o presso Aziende di Creditmantate a titolo di pegno a favore dell’'Unione
Montana dei Comuni della Valsesia - Centrale Udca&Committenza. Nel caso di cauzione
provvisoria costituita mediante deposito in titddil debito pubblico garantiti dallo Stato presso la
Tesoreria dellEnte I'impegno certo ed incondizitmal rilascio della garanzia definitiva con le
modalita e nella misura prevista dall'art. 103 Bellgs 50/2016 e s.m.i. dovra essere assunto,
direttamente dal concorrente;

» garanzia fideiussoria rilasciata da imprese baaaadssicurative che rispondano ai requisiti
di solvibilita previsti dalle leggi che ne discipino le rispettive attivita o rilasciata dagli
intermediari finanziari iscritti nell'albo di cullarticolo 106 del decreto legislativo 1° settembr
1993, n. 385, che svolgono in via esclusiva o gesta attivita di rilascio di garanzie e che sono
sottoposti a revisione contabile da parte di urtéesa di revisione iscritta nell'albo previsto
dall'articolo 161 del decreto legislativo 24 febhbra998, n. 58 e che abbiano i requisiti minimi
di solvibilita richiesti dalla vigente normativarizaria assicurativa.

In caso di prestazione di garanzia fideiussorigstpdovra:

- essere firmata in_originale o, nel caso di firma dijtale, dovra essere allegato CD-Rom
contenente il documento firmato digitalmente per laverifica della firma;

- contenere espressa menzione dell’oggetto e dektfoggarantito;

- essere intestata a tutti gli operatori economicl deastituito/costituendo raggruppamento
temporaneo o consorzio ordinario o GEIE, ovveratietle imprese retiste che partecipano alla
gara ovvero, in caso di consorzi di cui all’art, ddmma 2 lett. b) e c) del Codice, al solo consorz

- essere accompagnata da una dichiarazione dall'mopmkgin fideiussore, anche diverso da quello
che ha rilasciato la garanzia provvisoria, a ria®cla garanzia fideiussoria per I'esecuzione del
contratto, di cui agli_articoli 103 e 105 del D.L§6/2016 e s.m.i., valida fino alla data di
approvazione da parte dell’Ente appaltante delifidato di Collaudo delle opere, redatta secondo
gli schemi tipo per le garanzie fidejussorie e@ssitive di cui aD.M. 18.01.2018 n. 31

- avere validita per 180 giorni dal termine ultima fepresentazione dell’offerta

Ai sensi dell’'art. 93 c. 7 del Codice I'importo ldejaranzia, e del suo eventuale rinnovo, € ridotto
del 50 per cento per gli operatori economici ailiqeenga rilasciata, da organismi accreditati csss
delle norme europee della serie UNI CEI EN 450@®2ka serie UNI CEIl EN ISO/IEC 17000, la
certificazione del sistema di qualita conforme alleme europee della serie UNI CEI ISO9000. Si
applica la riduzione del 50 per cento, non cumigatn quella di cui al primo periodo, anche nei
confronti delle microimprese, piccole e medie inggre dei raggruppamenti di operatori economici
0 consorzi ordinari costituiti esclusivamente danmimprese, piccole e medie imprese. Nei contratti
relativi a lavori, servizi o forniture, l'importcetla garanzia e del suo eventuale rinnovo é rididio
30 per cento, anche cumulabile con la riduziongudal primo periodo, per gli operatori economici
in possesso di registrazione al sistema comunii@iriecogestione e audit (EMAS), ai sensi del
regolamento (CE) n. 1221/2009 del Parlamento earepdel Consiglio, del 25 novembre 2009, o
del 20 per cento per gli operatori in possesscedificazione ambientale ai sensi della norma UNI
ENISO14001. Nei contratti relativi a servizi o faume, I'importo della garanzia e del suo eventuale
rinnovo e ridotto del 20 percento, anche cumulatoiela riduzione di cui ai periodi primo e secondo
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per gli operatori economici in possesso, in relagiai beni o servizi che costituiscano almeno il 50
per cento del valore dei beni e servizi oggettocdeltratto stesso, del marchio di qualita ecologica
dell'Unione europea (Ecolabel UE) ai sensi del laagento (CE) n. 66/2010 del Parlamento europeo
e del Consiglio, del 25 novembre 2009. Nei contratativi a lavori, servizi o forniture, lI'importo
della garanzia e del suo eventuale rinnovo € wdddl 15 per cento, anche cumulabile con la
riduzione di cui ai periodi primo, secondo, terzguarto per gli operatori economici che sviluppano
un inventario di gas ad effetto serra ai sensadefma UNI EN ISO 14064-1 o un‘impronta climatica
(carbon footprint) di prodotto ai sensi della norbidl ISO/TS 14067. Per fruire delle riduzioni di
cui al presente comma, l'operatore economico sagialsede di offerta, il possesso dei relativi
requisiti e lo documenta nei modi prescritti dalme vigenti. Nei contratti di servizi e forniture
I'importo della garanzia e del suo eventuale rimn@vidotto del 30 per cento, non cumulabile con le
riduzioni di cui ai periodi precedenti, per gli sa®ri economici in possesso del rating di legadit
rating di impresa o della attestazione del modeittpanizzativo, ai sensi ddecreto legislativo n.
231/20010 di certificazione social accountability 8000diccertificazione del sistema di gestione a
tutela della sicurezza e della salute dei lavoratordi certificazione OHSAS 18001, o di
certificazione UNI CEIl EN ISO 50001 riguardantesistema di gestione dell'energia o UNI CEI
11352 riguardante la certificazione di operatiwitagualita di ESC (Energy Service Company) per
I'offerta qualitativa dei servizi energetici e gliroperatori economici in possesso della certdfioae
ISO 27001 riguardante il sistema di gestione deltarezza delle informazioni. In caso di cumulo
delle riduzioni, la riduzione successiva deve assatcolata sull'importo che risulta dalla riduzton
precedente.

Per fruire di dette riduzioni il concorrente segnah e documenta nell'offerta il possesso dei
relativi requisiti fornendo copia conforme dei certficati posseduti.

4) Documento “PASSOE” rilasciato dal servizio AVCPASS.
Nel caso in cui il concorrente ricorra all'avvalinte ai sensi dell’art. 49 del Codice si deve aliega
in aggiunta, anche il PASSOE relativo all’ausikari

5) Attestazione di avvenuto sopralluogpsottoscritta dall'incaricato del Comune di Cellion Breia

e controfirmata dal rappresentante dellimpresacoente.

Il concorrente dovra effettuare il sopralluogo ENTRO IL TERMINE DEL 17 GENNAIO 2019
(previa prenotazione telefonica da effettuarsi almeo due giorni prima della data scelta dal
concorrente per il sopralluogo, contattando il Comue _di Cellio con Breia tel. 0163.49121)
Termine ultimo per le prenotazioni: 14 GENNAIO 2019

Il sopralluogo dovra essere effettuato dal LegasppResentante o da suo delegato, la delega
sottoscritta dal Legale Rappresentante, corredatdodumento di identita del sottoscrittore, deve
essere consegnata al Comune di Cellio con Bréattalldel sopralluogo. In alternativa & possibile
l'invio della delega (entro e non oltre la data#ita per il sopralluogo) a mezzo PEC all'indirizisd
Comune di Cellio con Breiaéllioconbreia@pcert)it

Si precisa che l'incaricato da un’impresa non pasguire il sopralluogo per altre imprese
partecipante. Solo nel caso di soggetti di cui agti 47 e 48 del D.Lgs 50/2016 e s.m.i & possibil
I'effettuazione del sopralluogo da parte di un oniappresentante munito di apposita delega da parte
di ciascuna impresa.

Al termine del sopralluogo si provvedera, quindia a&ompilazione di attestazione di avvenuto
sopralluogo, sottoscritta dall'incaricato del Corauh Cellio con Breia (RUP: dott.ssa Paola Bossi)
e controfirmata dal rappresentante dell'impresacomente, redatta in duplice copia originale, di cu
una sara consegnata al rappresentante dellimpgresd’inserimento nella busta contenente la
documentazione amministrativa.

In forza dellaDelibera 20 dicembre 2015, n. 1386II'Autorita Nazionale Anticorruzione recante
"Attuazione dell’articolo 1, commi 65 e 67, dekaygie 23 dicembre 2005, n. 266, per I'anno 2018"



i concorrenti non sono tenuti a versare il contiwdn favore dell’Autorita Nazionale Anticorruzione
ANAC.

13.2) CONTENUTO DELLA BUSTA B - OFFERTA TECNICA

Dovra essere inserita I'offerta tecnico-qualitatredattautilizzando 'ALLEGATO B) _al presente
disciplinare.

| concorrenti devono specificare e dettagliaresic@re il caso, mediante apposita dichiarazione da
inserire nella busta B) se vi sono parti della peopfferta tecnica da considerarsi rientranti aell
sfera di riservatezza delllmpresa per la tutela peopri interessi professionali, industriali,
commerciali, da sottrarre ad eventuali richiestaadiesso agli atti.

In caso di partecipazione alla gara in RTI/Consorf3ioggetto plurimo non ancora costituito I'offerta
tecnico-qualitativa, redatta secondo il modellol@dlegato C), deve essere sottoscritta da ogntdit
del Raggruppamento/Consorzio/Soggetto plurimo.

13.3 CONTENUTO DELLA BUSTA C - OFFERTA ECONOMICA

Dovra essere contenut®fferta economica sotto forma di dichiarazione in bollo pari a €@

redatta sulla basgell'allegato facsimile ALLEGATO C), contenente le seguenti I'indicazione:

a) in lettere e in cifre del ribasso percentuale ¢dfsull'importo soggetto a ribasso;

b) i propri costi della manodopera e gli oneri azigntancernenti 'adempimento delle disposizioni
in materia di salute e sicurezza sui luoghi di fay@i sensi dell’art. 95, comma 10 del D.lgs.
50/2016 e s.m.i.

La Centrale Unica di Committenza si riserva la fi&cdi verificare le offerte ritenute anormalmente
basse.
In caso in cui sia sottoscritta da un procurat@klegale rappresentante, va trasmessa la relativa

procura.

Nel caso di concorrente costituito da Associazitareporanea 0 CONS0Orzio Non ancora costituito
I'offerta economica deve essere sottoscritta dé fusoggetti che costituiranno la predetta
associazione 0 consorzio.

In caso di discordanza tra le due indicazioni ffreced in lettere) sara ritenuta valida quella piu
favorevole per I'Amministrazione Comunale, ai selgdiart. 72, comma 2, del R.D. 827/1924.

14) SOCCORSO ISTRUTTORIO

Secondo quanto disposto dall’Art. 83 Comma 9 dégh.n.50/2016 e s.m.i., le carenze di qualsiasi
elemento formale della domanda possono essereesattralverso la procedura di soccorso istruttorio
di cui al presente comma. In particolare, in casaondncanza, incompletezza e di ogni altra
irregolarita essenziale degli elementi e del documdi gara unico europeo di cui all'articolo 86n
esclusione di quelle afferenti all'offerta econome e all'offerta tecnica la centrale unica di
committenza assegna al concorrente un termine,saoperiore a dieci giorni, perché siano rese,
integrate o regolarizzate le dichiarazioni necessamdicandone il contenuto e i soggetti che le
devono rendere. In caso di inutile decorso del iteerdi regolarizzazione, il concorrente € escluso
dalla gara. Costituiscono irregolarita essenziati sanabili le carenze della documentazione che non
consentono l'individuazione del contenuto o destip responsabile della stessa

In tal caso, la centrale unica di committenza assegal concorrente un termine, non superiore ai
dieci giorni, perché siano rese, integrate o regaate le dichiarazioni necessarie, indicandone il
contenuto e i soggetti che le devono rendere.

15)CRITERIO DI AGGIUDICAZIONE
L’appalto e aggiudicato in base al criterio delisfa economicamente piu vantaggiosa individuata
sulla base del miglior rapporto qualitd/prezzaaisi dell’art. 95, comma 2 del Codice.
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La valutazione dell'offerta tecnica e dell’offereconomica sara effettuata in base ai seguenti
punteggi:

PUNTI MAX
70
OFFERTA TECNICA
OFFERTA ECONOMICA 30
TOTALE 100

15.1) CRITERIO DI VALUTAZIONE DELL'OFFERTA TECNICA

Di seguito si precisa il metodo di attribuzione gdanteggi relativi ai criteri di natura qualitatiea
guantitativa che compongono I'offerta tecnica.

A) Criteri di natura qualitativa (attribuzione a diszione della Commissione)

Per la determinazione del punteggio complessivativel ai criteri di natura qualitativa la
Commissione procedera applicando la seguente farfindle, ai sensi del punto Il dell’allegato P
del DPR 207/2010:

Ca=Xn[Wi*V@i]

dove:

C = indice di valutazione dell’offerta (a);

¥n = sommatoria.

n = numero totale dei requisiti;

Wi = peso o punteggio attribuito al requisito (i);

V@) = coefficiente (media definitiva dopo la riparanagione) della prestazione dell'offerta (a)

rispetto al requisito (i) variabile tra zero e uno;
La metodologia utilizzata per pervenire all'appiimme della formula finale di cui sopra prevede le
seguenti fasi:

1) La determinazione del punteggio verra effettuata@etrso la media dei coefficienti, variabili

tra zero e uno, attribuiti discrezionalmente dageli commissari, ai sensi del punto Il . 4 lett.

a) dell’allegato P del DPR 207/2010, secondo laisetg scala di valutazione:

Scala di valutazione Coefficiente
Qualita eccellente 1

Qualita ottima 0,9

Qualita molto buona 0,8
Qualita buona 0,7
Qualita discreta 0,6
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Qualita piu che sufficiente 0,5
Qualita sufficiente 0,4
Qualita mediocre 0,3
Qualita insufficiente 0,2
Qualita gravemente insufficiente 0,1
Qualita inaccettabile 0

2) Una volta terminata la procedura di attribuzionsctizionale dei coefficienti, la Commissione
procedera a individuare per ciascun requisito ldienpiu alta, la quale viene posta uguale a 1.

3) Applicando la seguente formula si otterra il fattdi conversione della media provvisoria, uno
per ciascun requisito, per il calcolo delle mediérdtive:

Fattore di conversione = 1/valore media piu alto

4) Si procedera quindi a moltiplicare le medie prowvis dei coefficienti attribuiti dai Commissari
per i fattori di conversione, come sopra calcolatip per ciascun requisito, ottenendo cosi le
medie definitive (=V)

5) Tale coefficiente V (media definitiva), uno perstan requisito, verra infine moltiplicato per il
peso attribuito al singolo requisito (W) (Riparamagtone).
Il coefficiente risultante dalla media sara deterao troncando il risultato alla terza cifra
decimale senza arrotondamenti

| punti 2-3-4 di tale metodo non saranno applinatf'ipotesi in cui sia necessario valutare solo

una offerta.

B) Criteri di natura quantitativa

Per la determinazione del punteggio complessivativel ai criteri di natura quantitativa la
Commissione procedera alla sommatoria dei punesggggnati sulla scorta delle formule e dei punti
indicati dettagliatamente per ciascun criterio.

Valutazione tecnica complessiva della capacita gggibnale e della proposta operativa e

metodologica
La sommatoria dei valori ottenuti per ciascun retjoidi natura qualitativa (dopo la riparametragion

di cui al punto 5) e di natura quantitativa deterana il punteggio finale dell’offerta tecnica prepm
da ciascun concorrente.

Le offerte presentate dalle imprese concorrentiawgro sottoposte all’'esame di una Commissione
appositamente costituita e che operera in baseasmnmetri ponderali di seguito indicati e
all'applicazione delle formule ivi indicate:

| Descrizione | Criteri di valutazione | Punteggio
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Schema organizzativo complessivo ¢

impresa intende adottare in rappo
ai compiti, alle funzioni ed ag
obiettivi del servizio
modalita di svolgimento del servizio
riferimento  alla gestione  del
veicolazione e della distribuzione ¢
pasti.
Saranno valutate il grado di coerer
metodologica, I'affidabilita €
'adeguatezza del modello e de
metodologie proposte con particolg
riguardo alla veicolazione dei pasti,
modalita previste per fronteggiare
emergenze

(Massimo 2 facciate in formato A4).

richiesto

sk discrezione della Commissione
[to
iLo schema organizzativo verra valutato
,con I'attribuzione dei seguenti coefficient
rQualita Eccellente 1
aQualita ottima 0,9
gualita molto buona 0,8
Qualita buona 0,7
AQualita discreta 0,6
> Qualita piu che sufficiente 0,5
I®ualita sufficiente 0,4
r@ualita mediocre 0,3
I®ualita insufficiente 0,2
IQualitd gravemente insufficiente 0,1
Quialita inaccettabile 0

Max 7 punti

Organizzazione e gestionel @ersonale
(Massimo 2 facciate in formato A4)

A discrezione della Commissione

L’organizzazione e turn over del persong
verra valutato con l'attribuzione dei
seguenti coefficienti:

Qualita Eccellente 1

Qualita ottima 0,9

Qualita molto buona 0,8

Qualita buona 0,7

Quialita discreta 0,6

Qualita piu che sufficiente 0,5
Quialita sufficiente 0,4

Qualita mediocre 0,3

Quialita insufficiente 0,2

Qualita gravemente insufficiente 0,1
Quialita inaccettabile 0

Max 5 punti

\e

Vicinanza del centro di cottura con I
sede delle Scuole Comunali di Cellig
con Breia (Via Vittorio Emanuele II
s.n.c.)

Per ridurre al minimo i tempi di
percorrenza, al fine di salvaguardare
le caratteristiche nutrizionali e
organolettiche dei pasti, il centro di
cottura a disposizione dal
Concorrente deve essere ubicato en
un raggio massimo di non oltre 50 ki
dalla sede del Comune di Cellio con
Breia (Via Vittorio Emanuele Il s.n.c.
ovvero posto ad una distanza
percorribile in un tempo massimo di
60 minuti (come verificabile
utilizzando il sitowvww.viamichelin.it

11l tempo di percorrenza sara calcolato
utilizzando il sitowww.viamichelin.it

Al concorrente che garantira il minor tem
di percorrenza, come sopra calcolato, S
attribuito il punteggio massimo (5 punti).

Agli altri concorrenti sara attribuito u
punteggio proporzionale al tempo
tpercorrenza, come sopra calcolato,
m’applicazione della seguente formula:

Miglior offerta (Minor tempo)
Punteggio = X5
Offerta da valutare (tempo offert:

Max 5 punti

po

sara

n
di
con

5%

)
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L’offerente dovra indicare l'indirizzo
di ubicazione del centro di cottura, la
distanza espressa in Km e il tempo d
percorrenza.

- Possesso di certificazione 1S®unti 1 Max 3 punti
22005:2007 del sistema di gestigne
della rintracciabilita
- Possesso di certificazione OHSABunti 1
18001: 2007 per la sicurezza e la salute

dei lavoratori
- Possesso o stato di applicant| &unti 1
certificazione SA 8000:2008 del
sistema di gestione della responsabilita
sociale
- Nessuna certificazione di qualita | Punti O

L'offerente dovra produrre copia delle
certificazioni possedute

Attuazione delle procedure diA discrezione della Commissione Max 10
emergenza in caso di impossibilita|di punti
utilizzo del centro di cottura abituale
Piano di emergenza con indicazione del

o dei centri di cottura che verranpbe procedure di emergenza in caso di
utilizzati — indicazione della distanza +#mpossibilita di utilizzo del centro di
potenzialita del centro cotturaottura abituale verranno valutate con
alternativo (o dei centri di cotturd’attribuzione dei seguenti coefficienti:
alternativi) con indicazione spazi e®ualita Eccellente 1

attrezzature, magazzino, produzigr@ualita ottima 0,9

confezionamento, n. pasti ch®ualita molto buona 0,8
normalmente eroga ecc., capacita| Qualita buona 0,7

erogare altri n.5 pasti circa in aggiuntQualita discreta 0,6

alla normale attivita. Qualita piu che sufficiente 0,5

Quialita sufficiente 0,4

Valutazione del piano del personal®ualita mediocre 0,3

che opera presso l'unita o le unjt®ualita insufficiente 0,2

sostitutive  (numero, qualifica |eQualita gravemente insufficiente 0,1
professionalita) presenza di un piana Qualita inaccettabile O

formazione per il personale del centro

cottura alternativo

(Massimo 2 facciate in formato A4).

Valutazione dei menu Max 5 punti

Utilizzo prodotti biologici: maggiore 1 punto ogni 2% di utilizzo di prodotto
guota percentuale, rispetto al 40%iologico in aggiunta al 40% di base
considerata criterio ambientale di base

- espresso in percentuale di peso |sul

totale ), di alimenti quali frutta, verdure
e ortaggi, legumi, cereali, pane|e
prodotti da
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forno,
polenta,

pasta, riso, farina,
pomodori e
trasformati, formaggio,
yogurt, uova, olio
provenienti da colture biologiche
accordo con i regolamenti

attuativi, che l'offerente si impegna
fornire nel servizio
(Massimo 2 facciate in formato A4).

Utilizzo  prodotti

“sistemi di produzione integrata

maggiore quota percentuale, rispettq

20% considerata criterio ambientale

totale -, di alimenti quali frutta, verdu
e ortaggi, legumi, cereali, pane
prodotti da forno,

pasta,
pomodori e prodotti
olio extravergine
“sistemi di produzione integrata” (ca
riferimento alla norma UN
11233:2009), da prodotti IGP DOP
STG che lofferente si impegna
fornire nel servizio

(Massimo 2 facciate in formato A4).

Utilizzo di prodotti tradizionali
(si dovra indicare il prodotto utilizzat
e il produttore)

Proposte di menu a tema
(si dovra indicare la frequenza annu
dei menu a tema)

patat
prodotti
latte UHT,
extravergine

(CE)
834/2007/CE e relativi regolamenti

provenienti da

riso, farina, patate, polenta,
trasformati,
formaggio, latte UHT, yogurt, uova
provenienti da

n

a

"Max 5 punti

diroveniente da sistemi di

[€
e

e
a
D
Max 3 punti
Offerta da valutare
Punteggio = X3
Maggior quantita di prodotti offerti
a __________________________________________________
Max 2 punti

Punteggio=$,5 punti a proposta fino ad
massimo di 4 proposte

) &l punto _ogni 2% di utilizzo di prodotto
produzione
base espresso in percentuale di peso siiégrata in aggiunta al 20% di base

Max 15
punti

Elementi migliorativi:
Si prenderanno in esame propo
migliorative indicate a lato che saran
realizzate dalla ditta appaltatrice ser
alcun onere a carico del Comune.

A discrezione della Commissione
sl Formazione del personale addetto

1za corsi di formazione rispetto all’ogget
dell'affidamento per un numero di o

no servizio, valutata tramite 'attinenza dei

al

[0
re

superiori a 10 annue ed in particolare
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aventi ad oggetto lalimentazione | e

salute, caratteristiche alimentari rispetto

al territorio di coltivazione, stagionalia

dei prodotti, ecc... (Max punti 8)

2) Attivita rivolte agli alunni in orarig
scolastico sul tema dell’alimentazioné
(Max punti 9)
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3) Programmi a supporto degli Uffi¢
Comunali per iscrizioni,
acquisto buoni mensa,

certificazioni per 730, ecc. per gli utenti

e per il Comune
(Max punti 8)

Le proposteverranno valutate con
I'attribuzione dei seguenti coefficienti:
Qualita Eccellente 1

Quialita ottima 0,9

Qualita molto buona 0,8

Qualita buona 0,7

Qualita discreta 0,6

Qualita piu che sufficiente 0,5
Qualita sufficiente 0,4

Qualita mediocre 0,3

Quialita insufficiente 0,2

Qualita gravemente insufficiente 0,1
Quialita inaccettabile 0

Max 25
punti

TOTALE QUALITA’ DEL SERVIZIO

70

OFFERTA ECONOMICA

30

Si precisa che non verranno valutate informaziorerde da quelle richieste.
La mancata presentazione di un progetto o di pheeso, comporta automaticamente l'attribuzione
del punteggio O (zero) per la relativa voce.
In riferimento al contenuto dellOFFERTA TECNICAmdeve risultare, pena di esclusione, nulla
che possa rendere palese, direttamente o indiretit@ml contenuto dell'offerta economica.
Si precisa che la documentazione e tutti gli elathoelativi all’'offerta tecnica, a pena di esctuse
dell'offerta, devono essere sottoscritti dal ragpreante legale ovvero dal soggetto firmatario
dell'offerta economica.

Nel caso in cui gli elaborati e la documentazioneui sopra siano sottoscritti da un procuratore de
legale rappresentante o del titolare, va trasmagssdativa procura.
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Nel caso di concorrente costituito da raggruppamerhporaneo, aggregazione di imprese di rete o
da un consorzio hon ancora costituiti, i suddettiiomenti devono essere sottoscritti da tutti i etiyg
che costituiranno il predetto raggruppamento, agag®ne di imprese 0 consorzio.

15.2) CRITERIO DI VALUTAZIONE DELL'OFFERTA ECONOMIC A
Per I'attribuzione del punteggio relativo all’offareconomic&he consistera in un unico ribasso
sui prezzi dei pasti a base d’astai procedera nel modo seguente:

PUNTEGGIO
CRITERIO DI VALUTAZIONE MASSIMO
Ribasso piu conveniente
Al concorrente che garantira il ribasso piu coneate (ribasso piu alta
sara attribuito il punteggio massimo (30 punti).
D. Agll altri concorren’tl sara z_;lttrlbuno un punteggpyoporzionale a Max 30 punti
ribasso offerto con I'applicazione della seguentenula
ib&sso offerto
punteggio = X 30
Ribagaioconveniente
PUNTEGGIO TOTALE 30

Al concorrente che non offrira alcun ribasso sdidbaito il punteggio O (zero)

Si precisa che in caso di cifre decimali scaturitdall’applicazione delle formule, si considerera
fino alla seconda cifra decimale.

La Centrale unica di committenza si riserva la l&cdi verificare le offerte ritenute anormalmente
basse.

In caso in cui l'offerta sia sottoscritta da un @rmatore del legale rappresentante, va trasmessa la
relativa procura.

Nel caso di concorrente costituito da Associazitemeporanea 0 CONSOrzio non ancora costituito
I'offerta economica deve essere sottoscritta d&é fusoggetti che costituiranno la predetta
associazione o consorzio.

In caso di discordanza tra le due indicazioni ffreced in lettere) sara ritenuta valida quella piu
favorevole per I'Amministrazione Comunale, ai selgdiart. 72, comma 2, del R.D. 827/1924.

16)PROCEDURA DI AGGIUDICAZIONE

16.1) Apertura della Busta “A — Documentazione Ammmistrativa”:

La commissione di gara, appositamente nominatedata pubblica, alla quale potranno partecipare
i legali rappresentanti delle imprese concorreppwe persone munite di delega, loro conferita dai
suddetti legali rappresentanti (un rappresentaeteoperatore economico partecipante), nel giorno
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fissato per I'apertura delle offerte (24 gennaid2®re 9,00), sulla base della documentazione

contenuta nelle offerte presentate, procede a:

a) Vverificare I'arrivo in tempo utile del plico e dalsua integrita

b) verificare la correttezza e completezza della dantarzione e delle dichiarazioni presentate ivi
contenute, e, in caso negativo, ad avviare lagoho@ di cui all’'art. 83, comma 9, del D.Lgs.
50/2016 e s.m.i. (Soccorso Istruttorio)

c) verificare che non abbiano presentato offerte corati che, in base alla dichiarazione di cui
all’elenco dei documenti contenuti nella bustaséno fra di loro in situazione di controllo ed
in caso positivo ad escluderli entrambi dalla gara

La commissione procede altresi, ad una immediaificaecirca il possesso dei requisiti generali
dei concorrenti al fine della loro ammissione alla gara, sullaebdeglle dichiarazioni da essi
presentate, dalle certificazioni dagli stessi pttale dai riscontri rilevabili dai dati risultandal
casellario delle imprese qualificate istituito me@$Autorita di vigilanza dei lavori pubblici.

La centrale unica di committenza, pu0 altresi effae ulteriori verifiche della veridicita delle
dichiarazioni, contenute nellausta “A — Documenti Amministrativa”, attestanti il possesso dei
requisiti generali.

Nel caso in cui la seduta venga sospesa a causaridbiesta di chiarimenti ai sensi dell’art. 83,
comma 9, del D.Lgs. 50/2016 e s.m.i, la seduta ledbper 'ammissione dei concorrenti e per la
verifica del contenuto della busta B) sara comuaieapartecipanti con PEC.

16.2)Apertura della busta” B — Offerta tecnica” e \alutazione delle offerte

Terminata la fase di ammissione, la CommissionaliGairice, costituita ai sensi dell'art. 77 del
D.Lgs. 50/2016 e s.m.i. si prosegue poi, in segutablica, all'apertura delle bustB — Offerta
tecnica” contenenti le Offerte Tecniche presentate dai awant non esclusi dalla gara al fine di
accertare che in essa siano contenuti i documenhtesti.

Prosegue quindi, in seduta riservata, con l'esaglke gproposte tecniche assegnando i relativi
punteggi, secondo i parametri gia evidenziati mesente disciplinare

16.3)Apertura della busta “C — Offerta economica”

Nel corso della successiva seduta pubblica, la Gegiome rendera noti gli esiti della valutazione
delle offerte tecniche e i relativi punteggi asssga ciascun concorrente secondo i parametri gia
evidenziati nel presente disciplinare.

Successivamente procedera all'apertura deflasta “C - Offerta economica” presentata dai
concorrenti ammessi, con la lettura e attribuzideierelativi punteggi

La somma dei punteggi attribuiti a ciascun paramelr riferimento per la valutazione della
documentazione contenuta nelle buste B) e C) deterenil punteggio complessivamente attribuito
dalla commissione a ciascun concorrente, individoasontestualmente ai sensi dell’art. 97, comma
3 del D.Lgs.50/2016 e s.m.i. eventuali offerte aatem

Ai sensi dell’art. 97, comma 3 del D. Lgs la congrudelle offerte &€ valutata sulle offerte che
presentano sia i punti relativi al prezzo, sia damia dei punti relativi agli altri elementi di
valutazione, entrambi pari o superiori ai quatting dei corrispondenti punti massimi previsti dal
bando di gara.

Nel caso in cui si verifichi tali fattispecie lanteale unica di committenza procedera ai sensidell
97, comma 5 e seguenti del D.Igs. 50/2016 e s.m.i.

Nel caso in cui nessuna delle offerte risulti @dedover essere sottoposta a verifica di anomalia,
Commissione di gara procedera nella stessa seduthliga all'individuazione del soggetto
provvisoriamente aggiudicatario sulla base deléalgatoria precedentemente formata.

Risultera vincitore della gara il concorrente chiteroa il punteggio complessivo piu elevato, nei
confronti del quale saranno disposte le verifialgp®ssesso dei requisiti dichiarati
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Si precisa che in caso di cifre decimali scaturitdall’applicazione delle formule, si considerera
fino alla seconda cifra decimale.

In caso di parita di punteggio complessivo, il sgovsara aggiudicato al concorrente che abbia
consequito il miglior punteqgagio relativo agli elemtiedi natura qualitativa.

Nel caso di ulteriore parita, sara ritenuta migita posizione del concorrente individuato mediante
sorteggio pubblico, al quale si provvedera sedisiats.

L’'aggiudicazione definitiva sara effettuata conyuedimento del Responsabile della C.U.C., previo
positivo espletamento di tutti i controlli di legge

17)CHIARIMENTI

Eventuali informazioni e chiarimenti dovranno esséchiesti per iscritto.

Saranno presi in considerazione i soli quesitii fagervenire tramite PEC all'indirizzo
cert@pec.unionemontanavalsesi&ENTRO IL TERMIME DEL 17 GENNAIO 2019 |

Le richieste di chiarimenti dovranno riportare ulmero di telefono, di fax, indirizzo PEC nonché |l
nominativo della persona della Ditta cui la Staeidppaltante inviera la risposta.

La C.U.C. si riserva di rispondere di norma allendode di norma entro il termine di 3 giorni
lavorativi dalla ricezione del quesito.

Le risposte alle richieste di chiarimenti fatte yaire in tempo utile saranno comunicate ai
richiedenti nel rispetto dei termini di legge alflirizzo PEC del mittente, nonché pubblicate sl si
internetwww.unionemontanavalsesia.it

L’amministrazione si riserva inoltre la facoltaapportare integrazioni alla documentazione di gara
dandone semplice comunicazione sul sito interrétato sopra.

Si raccomanda pertanto ai concorrenti di accedezensultare periodicamente il sito in fase di
predisposizione dell'offerta, e comunque con com@niticipo rispetto alla presentazione della stessa

18)COMUNICAZIONI

Ai sensi dell’art. 76, comma 6 del Codice, i comeati sono tenuti ad indicare, in sede di offerta,
l'indirizzo PEC o, solo per i concorrenti aventideein altri Stati membri, I'indirizzo di posta
elettronica, da utilizzare ai fini delle comuniaaaidi cui all'art. 76, comma 5, del Codice.

Salvo quanto disposto nel precedente paragrafte tet comunicazioni tra Centrale unica di
committenza e operatori economici si intendonodeatiente ed efficacemente effettuate qualora rese
all'indirizzo PECcert@pec.unionemontanavalsesia.ill'indirizzo PEC/posta elettronica indicato
dai concorrenti nella documentazione di gara.

Eventuali modifiche dell'indirizzo PEC/posta elettica o problemi temporanei nell'utilizzo di tali
forme di comunicazione, dovranno essere tempest@mgansegnalate alla stazione appaltante;
diversamente la medesima declina ogni responsalpktr il tardivo o mancato recapito delle
comunicazioni.

In caso di raggruppamenti temporanei, GEIE, aggiegadi imprese di rete o consorzi ordinari,
anche se non ancora costituiti formalmente, la cooazione recapitata al mandatario si intende
validamente resa a tutti gli operatori economiggraippati, aggregati o consorziati.

Il Responsabile della Centrale Unica di Committenza
Marco Godio
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