ALLEGATO B)
DOCUMENTO DA INSERIRE NELLA BUSTA B) OFFERTA TECNICA
BANDO DI GARA PER L’AFFIDAMENTO MEDIANTE PROCEDURA APERTA DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE SCOLASTICA PER LA SCUOLA DELL’INFANZIA, PRIMARIA E ASILO NIDO COMUNALE DI VARALLO. PERIODO: SETTEMBRE 2021-LUGLIO 2023 – CIG 8804002C46 
OFFERTA TECNICA

DICHIARAZIONE
Il sottoscritto______________________________________________________________

Legale rappresentante della ditta______________________________________________

ai sensi e per gli effetti del T.U. 445/2000, in particolare artt. 46, 47 e 48, consapevole delle sanzioni penali cui può andare incontro previste dall’art. 76 del T.U. 445/2000 in caso di falsità in atti e dichiarazioni mendaci e della decadenza dei benefici conseguiti a seguito di un provvedimento adottato in base ad una dichiarazione rivelatasi, successivamente, mendace,

DICHIARA
· Che i dati forniti nella presente scheda sono veritieri e sono stati desunti dalla documentazione conservata in atti presso l’impresa;

· Di essere in grado, a richiesta della centrale unica di committenza, di fornire la documentazione relativa a comprova di quanto dichiarato;

· Che tutti gli elementi di cui alla presente scheda devono essere compresi nel prezzo offerto;

· Di aver valutato tutte le circostanze che hanno portato alla formulazione dell’offerta tecnica;
· Di aver effettuato un’analisi approfondita della proposta tecnica, e di ritenerla adeguata e realizzabile per il prezzo corrispondente all’offerta presentata;
· Di essere a conoscenza che la mancata compilazione dei campi o la mancata apposizione di crocetta sulle caselle sottoindicate comporterà l’attribuzione del punteggio ZERO per ogni parametro di valutazione;
E FORMULA LA SEGUENTE OFFERTA TECNICA 
(BARRARE CON CHIAREZZA LE CASELLE CHE INTERESSANO)

	1
	Procedure di approvvigionamento, conservazione, preparazione del pasto, lavaggio e sanificazione locali e attrezzature (Max 20 punti).
Di cui si allega relazione (max 10 facciata/e in formato A4 )


	2
	Certificazioni possedute. (Max 5 punti).

- UNI EN ISO 9001:2015 (Sistema di Gestione per la Qualità) 

- HACCP_GMP LINEA GUIDA CODEX–CAC/RCP-1/1969 Principi di igiene alimentare 

- UNI EN ISO 14001:2015 (Sistema di Gestione Ambientale) 

- UNI EN ISO 22000:2018 (Sistema di Gestione Sicurezza Alimentare) 

- UNI EN ISO 22005:2007 (Sistema di Gestione Rintracciabilità Prodotti Alimentari) 

- ISO 45001:2018 (Sistema di Gestione per la Sicurezza e la Salute dei Lavoratori) 

- SA 8000:2014 (Sistema di Gestione della responsabilità sociale) 

- UNI CEI EN ISO 50001:2011 (Sistema di Gestione dell’Energia) 

- Certificato di conformità ai disciplinari per il servizio di ristorazione in regimi dietetici 

- Attestato di idoneità per il ricevimento e stoccaggio prodotti biologici 

	3
	Prossimità del centro di cottura con la sede del Comune (P.za Ferrari, 12) (Max 20 punti)  

          L’offerente dichiara di possedere il centro di cottura entro i 40 Km. di distanza dalla sede
          del Comune (P.za Ferrari,12) come indicato nel Capitolato ed allega relazione sulle
          caratteristiche ed  organizzazione (max 10 facciata/e in formato A4 )


	4
	Utilizzo dei prodotti biologici, tipici, tradizionali  (Max 10 punti).
- utilizzo sistematico di tutti prodotti biologici italiani; 

- utilizzo sistematico di almeno n. 5 prodotti biologici tipici, tradizionali; 

- utilizzo sistematico di almeno n. 3 prodotti biologici tipici, tradizionali; 

- non utilizzo di prodotti biologici    
 (di cui si allega descrizione - massimo 4  facciate in format A4).



	5
	Ulteriori proposte migliorative proposte dal concorrente  (Max 15 punti).
Proposte di miglioramento sul software in uso (es.: iscrizioni al servizio on line e altre migliorie legate alla funzionalità del programma) 

Progetti di educazione alimentare per utenti e famiglie, da veicolare attraverso comunicazioni anche all’interno del programma sopra citato 

Progetti di formazione del personale 

Fornitura di acqua minerale naturale nella quantità di n. 12.000 bottiglie per anno scolastico
( di cui si allega descrizione - massimo  20 facciate in format A4)



     Il legale rappresentante dell’Impresa (firmato digitalmente)
