
BANDO DI GARA MEDIANTE PROCEDURA NEGOZIATA PER L’AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO DI FORNITURA DEI PASTI ALLE MENSE SCOLASTICHE ED ALTRI SERVIZI COMPLEMENTARI DEL COMUNE DI CELLIO CON BREIA A RIDOTTO IMPATTO AMBIENTALE (PANGPP D.M. 25.07.2011) PER GLI ANNI SCOLASTICI SETTEMBRE 2022 – GIUGNO 2023 E SETTEMBRE 2023 – GIUGNO 2024,  CODICE CIG 913340001E
SCHEDA   OFFERTA   TECNICA
IL SOTTOSCRITTO……………………………………………….…………………………………
IN QUALITA’ DI …………………………………………………………………….........................
DEL R.T.P./STUDIO…………………………………………………………………........................
CON SEDE LEGALE IN ……………………………………………………………………………
DICHIARA DI OFFRIRE

	A
	Schema organizzativo complessivo che l’impresa intende adottare in rapporto ai compiti, alle funzioni ed agli obiettivi del servizio richiesto, modalità di svolgimento del servizio in riferimento alla gestione della veicolazione e della distribuzione dei pasti. (Massimo 4  facciate in formato A4).

	B
	Organizzazione e gestione del personale (Massimo 4 facciate in formato A4) 

	C

	            Vicinanza del centro di cottura con la sede delle Scuole Comunali di Cellio con Breia  inferiore a       

            quello di Capitolato , situate in Comune di ………………………………..


	D
	            Possesso di certificazione ISO 22005:2007 del sistema di gestione della rintracciabilità

            Possesso di certificazione OHSAS 18001: 2007 per la sicurezza e la salute dei lavoratori

            Possesso di certificazione SA 8000:2008 del sistema di gestione della responsabilità sociale



	E
	Piano di emergenza con indicazione del o dei centri di cottura che verranno utilizzati – indicazione della distanza – potenzialità del centro cottura alternativo (o dei centri di cottura alternativi) con indicazione spazi ed attrezzature, magazzino, produzione confezionamento, n. pasti che normalmente eroga ecc., capacità di erogare altri n.5 pasti circa in aggiunta alla normale attività. 
Valutazione del piano del personale che opera presso l’unità o le unità sostitutive (numero, qualifica e professionalità) presenza di un piano di

formazione per il personale del centro cottura alternativo

(Massimo 4 facciate in formato A4).
Valutazione dei menù

Utilizzo prodotti biologici: maggiore quota percentuale, rispetto al 40% considerata criterio ambientale di base - espresso in percentuale di peso sul totale ), di alimenti quali frutta, verdure e ortaggi, legumi, cereali, pane e prodotti da

forno, pasta, riso, farina, patate, polenta, pomodori e prodotti trasformati, formaggio, latte UHT, yogurt, uova, olio extravergine provenienti da colture biologiche in accordo con i regolamenti (CE) 834/2007/CE e relativi regolamenti attuativi, che l’offerente si impegna a fornire nel servizio

(Massimo 4 facciate in formato A4).

Utilizzo di prodotti tradizionali

(si dovrà indicare il prodotto utilizzato e il produttore)
Proposte di menù a tema

(si dovrà indicare la frequenza annua dei menù a tema)


	F
	Elementi migliorativi che saranno realizzate dalla ditta appaltatrice senza alcun onere a carico del Comune 
Formazione del personale addetto al servizio, valutata tramite l’attinenza dei corsi di formazione rispetto all’oggetto dell’affidamento per un numero di ore superiori a 10 annue ed in particolare aventi ad oggetto l’alimentazione e salute, caratteristiche alimentari rispetto al territorio di coltivazione, stagionalità dei prodotti, ecc…  (Max punti 10
Attività rivolte agli alunni in orario scolastico sul tema dell’alimentazione

(Max punti 8)

Programmi a supporto degli Uffici Comunali per iscrizioni,

acquisto buoni mensa,

certificazioni per 730, ecc. per gli utenti e per il Comune

(Max punti 7)



La proposta tecnica del Concorrente costituirà allegato all’atto di contratto.
· Nel caso in cui l’offerta tecnica sia sottoscritta da un procuratore del legale rappresentante o del titolare, va trasmessa la relativa procura.
· Nel caso di concorrente costituito da raggruppamento temporaneo, aggregazione di imprese di rete o da un consorzio non ancora costituiti, l’offerta tecnica deve essere sottoscritta da tutti i soggetti che costituiranno il predetto raggruppamento, aggregazione di imprese o consorzio.

· Nel caso di consorzi di cui all’art. 45, comma 2, lett. b) e c) del D.lgs. 50/2016 e s.m.i. l’offerta tecnica dovrà essere sottoscritta anche da ciascuna delle imprese consorziate per le quali il consorzio abbia dichiarato di concorrere;








Firma del Legale Rappresentante

(firmato digitalmente )
